Carte des vins

GRY

LABORATOIRE CULINAIRE



Blancs

Orange

Rosés

Pinot grigio
Solatia, Ca Vescovado, Italie, Vénétie,
biologique

Vidal/Geisenheim
Domaine des Salamandres, Canada, Québec

Sauvignon blanc
La P’'tite Vauvise, Domaine Renaissance

Fleuriet fréres, France, Touraine, biologique

Chaxdonnay
Julia, Italie, Abruzzes, raisonnée

Clairette Blanche
Thirst, Radford Dale, Afrique du Sud,
Stellenbosch, raisonnée

Muscat
Muskateller Sauvage, Autriche, Burgenland,
bio nature

Riesling
Sandstein, Alexander Gysler, Allemagne,
Rheinhessen, biodynamique

Xarel-lo/Vermell
Oniric Brisat, Azul y Garanza, Espagne,
Navarre, biologique

Catarratto
Baglio Antico, Italie, Sicile, nature

Vidal/Seyval/Sabrevois

Vignoble du PicBois, Brigham, Canada, Québec

Nebbiolo (1 litre)

E! Rosato, Poderi Cellario, Italie, Piémont,

biologique
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Rouges

Bulles

Frontenac noir/Marquette
Rouge en chéne, Les Vallons de Wadleigh,
Ulverton, Canada, Québec

Gamay
Coteaux Bourguignons, France, Bourgogne,
biologique

Tempranillo
La Planta, Bodegas Arzuaga, Espagne, Navarre

Negrette/Grenache/Cabernet franc/Syrah
Distortion, France, Bordeaux, bio nature

Carignan
Koupin, Chili, Del sur, Vallée de 1'Itata,
bio nature

Nebbiolo
Tango, Manuel Marinacci, Italie, Piémont

Pinot noir
Holger Koch, Herrenstuck, Allemagne, Baden,
nature

Macabeu/Xarel-1lo
La Volta, Mas Goma, Espagne, Catalogne
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