
 

 

Nord

Créative, raffinée et réconfortante, notre cuisine s’inspire de la 
gastronomie scandinave et réinterprète des classiques d’ici et 
d’ailleurs, puisant ses saveurs et ses textures dans les richesses 
de notre terroir. Alors que le froid s’installe, nous continuons 
de suivre la saisonnalité des produits et de mettre en valeur 
tout ce que l’hiver a à nous offrir. Parce que nous avons à cœur 
d’encourager le savoir-faire d’ici, nous nous approvisionnons 
presque exclusivement chez les producteurs et artisans locaux, et 
prenons plaisir à vous les faire découvrir, de l’entrée au dessert, 
et jusque dans vos verres.

— BONNE DÉCOUVERTE !



E N T R É E S

S O U P E  D U  M O M E N T     9                                                         
Pain artisanal et beurre boréal

M É L A N G E  D E  V E R D U R E S     9
Légumes de saison croquants • Granola salé • Vinaigrette du moment    

P O M M E  D E  T E R R E  H A S S E L B AC K ,  S AU M O N  F U M É  E T  C AV I A R    16 +2
Crème sure aérienne • Gelée de gadelle de la Ferme Du Capitaine • Oignons marinés • Ciboulette 

S A L A D E  D E  CO U R G E S  R Ô T I E S ,  P O M M E S  
E T  M O Z Z A R E L L A  D I  B U FA L A  D E  L A  F E R M E  M AC I O C I A    14  /  2 3
Coppa par Les Viandes Bio de Charlevoix • Granola salé à la caméline et au piment gorria • Verdures d’hiver
Option végétalienne offerte    13  /  21

PA I N  A R T I S A N A L     2 , 5   
Beurre boréal

À  PA R TAG E R

P L AT E AU  A R T I S A N     3 0
Fromages d’ici • Charcuteries de viandes et de la mer • Condiments • Croûtons

F R O M AG E  AU  F O U R     2 8
Poires confites • Confit d’oignons à la bière • Chapelure de pain d’épices • Croûtons

V E U I L L E Z  S V P  M E N T I O N N E R  T O U T E  I N T O L É R A N C E  O U  A L L E R G I E  À  VO T R E  S E R V E U R
Les pictogrammes d’allergènes sont à titre indicatif seulement. Nous ne pouvons malheureusement pas garantir  

l’absence totale de contact avec un ou plusieurs allergènes, mais nous pouvons vous accompagner dans le choix d’un plat  
qui conviendra à vos allergies, intolérances ou habitudes alimentaires.

Sans noix Sans gluten Végétalien Végétarien Sans lactose ÉpicéSans arachides



P L AT S

F I S K E S U P P E  ( S O U P E  N O R D I Q U E  D E  P O I S S O N S  E T  F R U I T S  D E  M E R )    2 6 +2
Lait de poireaux • Choux et légumes d’hiver rôtis • Pommes de terre et croûtons

S A N D W I C H  D ’ E F F I L O C H É  D ’AG N E AU  B R A S S I CO L E  D E  L A  B Ê L E R I E    2 2
Aïoli à l’ail noir et au carvi sauvage • Navets marinés • Rémoulade de chou rôti et légumes d’hiver
Servi avec verdures et vinaigrette du moment

G R AV L A X  D E  T R U I T E    2 4
Salade de betteraves et camerises • Yogourt au parfum de gin • Gadelles de la Ferme Du Capitaine • Verdures d’hiver  

S M Ø R R E B R Ø D  ( TA R T I N E  S C A N D I N AV E )  D E  C H A M P I G N O N S    21 
Sauce romesco à la courge • Aïoli à l’ail noir et au carvi sauvage • Caviar de caméline 
Servi avec soupe du moment

C U I S S E  D E  C A N A R D  CO N F I T E    2 8 + 6 
Mousseline de rabioles • Airelles sauvages du Québec • Légumes racines glacés au parfum de sauge • Jus corsé 

D E S S E R T S

F I N A N C I E R  AU  S A R R A S I N  E T  AU X  C H A M P I G N O N S  S AU VAG E S    11 
Crémeux au café et panais • Cara « miele » • Argousier • Noix torréfiées 
 
G ÂT E AU  PA I N  D ’ É P I C E S  AU  PA R F U M  D E  B O U L E AU  E T  N A R D  D E S  P I N È D E S    10
Pommes caramélisées • Chantilly à l’érable et à la courge rôtie • Croquant d’avoine • Rhum épicé

M O U S S E  V É G É TA L E  AU  C H O CO L AT  E T  G R I O T T E S  D U  Q U É B E C    10
Graines de tournesol pralinées • Chantilly au mélilot 

V E U I L L E Z  S V P  M E N T I O N N E R  T O U T E  I N T O L É R A N C E  O U  A L L E R G I E  À  VO T R E  S E R V E U R
Les pictogrammes d’allergènes sont à titre indicatif seulement. Nous ne pouvons malheureusement pas garantir  

l’absence totale de contact avec un ou plusieurs allergènes, mais nous pouvons vous accompagner dans le choix d’un plat  
qui conviendra à vos allergies, intolérances ou habitudes alimentaires.

Sans noix Sans gluten Végétalien Végétarien Sans lactose ÉpicéSans arachides



CO C K TA I L S

R OYA L     Fruité, f loral, ef fervescent   13
Vodka Rosemont • Crème de cassis de la Ferme Du Capitaine • Mélilot • Sirop de rose sauvage • Kombucha  
 
N O R D I S K     Frais, relevé, végétal   15
Mule nordique au gin • Liqueur de sureau • Cordial poire et gingembre • 1642 Tonic fleur de sureau  
 
R U B I S     Acidulé, velouté, herbacé   14
Bourbon sour • Whisky Rosemont • Crème de cerise • Jus de griottes du Québec • Sauge
 
V I N T E R     Réconfortant, fruité, acidulé   15
Sangria hivernale au vin rouge • Rhum épicé • Sirop de baies nordiques et nard des pinèdes 
Liqueur de canneberge Maison Sivo • Kombucha canneberge et chaï      

N E K TA R     Frais, herbacé, ef fervescent   13
Panaché à la bière • Amaretto Miele • Sirop argousier et thym • 1642 Yuzu                                                      
   

C A F É  A L CO O L I S É

M I E L E  Café latté parfumé à l’amaretto Miele • Chantilly à la courge • Nard des pinèdes  
    
      
B I È R E S

B I È R E  E N  F Û T  (16  O Z )     9
B I È R E  É P H É M È R E  L’offre varie selon les arrivages 
C I D R E  E F F E R V E S C E N T  L’offre varie selon les arrivages 
                                                                                                              

AU T R E S  B O I S S O N S

KO M B U C H A  N O R D I Q U E  S T R Ø M  Fraise, agastache et cassis 6
KO M B U C H A  É P H É M È R E  Varie selon l’inspiration du moment 
J U S  D U  M O M E N T  Varie selon l’inspiration du moment                                                           
E AU  P É T I L L A N T E     3
S M O O T H I E  D U  M O M E N T      8
 
B O I S S O N S  C H AU D E S

T H É S  E T  T I S A N E S  C A M E L L I A  S I N E N S I S    4
C A P P U CC I N O  /  L AT T É  /  M O K ACC I N O   5
A M E R I C A N O  /  E S P R E S S O    3

Fidèle à ses valeurs, le Strøm privilégie des vins et alcools dont la production se fait dans le respect de la nature  

(biologiques, biodynamiques, nature, de culture raisonnée).
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