
 

VEUILLEZ SVP MENTIONNER TOUTE INTOLÉRANCE OU ALLERGIE À VOTRE SERVEUR 
Les pictogrammes d’allergènes sont à titre indicatif seulement. Nous ne pouvons malheureusement pas garantir l’absence totale de contact avec un ou plusieurs 

allergènes, mais nous pouvons vous accompagner dans le choix d’un plat qui conviendra à vos allergies, intolérances ou habitudes alimentaires 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

E NT R E E S  

 

S O U P E  D U  M O M E NT            1 0 , 5                                                          

Pain artisanal et beurre boréal 

 

P O M M E  D E  T E R R E  H A S S E L B A C K  E T  S A U M O N F U M É  À  C H A U D                              1 6 , 5 0  ( + 2 )                                                                            

Crème sure aérienne • Canneberges • Oignons marinés • Ciboulette 

 

S A L A D E  D E  C AR O T T E S  R Ô T I E S  A U  C A R V I  S AU V AG E       1 5   

Ricotta maison • Granola salé à la caméline • Jambon séché des Viandes bio de Charlevoix  

Version végétalienne disponible 

 

S A L A D E  T I È D E  D E  B E T T E R A V E S  R Ô T I E S         1 4                                                                                                                       

Camerise et épinette • Espuma de mozzarella • Granola salé au sumac vinaigrier 

 

P A I N  A R T I S A N AL    4  
Beurre boréal 

 

 

 

À  P AR T A G E R  

 

P L A T E AU  AR T I S A N   3 2  

Fromages d'ici • Charcuteries de viandes et de poissons • Condiments • Croûtons 

 

F R O M A G E  B U R R AT A E T  FO C A C C I A  AU X  É P I C E S    3 0   

Légumes d'hiver crus et marinés • Poires • Chutney de fruits • Condiment de noix torréfiées et ail noir 
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P L A T S  
 

S A N D W I C H  D ' E F F I L O C H É  D ' A G NE A U  D U  Q U É B E C         2 5  

Aïoli à l'ail noir • Moutarde de caméline • Navets marinés • Coleslaw de légumes d'hiver 

S E R V I  AV E C  V E R D U R E S  E T  V I N AI G R E T T E  D U  M O M E NT  

 

G R AV L A X  D E  T R U I T E                                                                                2 6  

Poireaux fondants • Céleri-rave • Pommes • Gelée d'airelles sauvages 

 

S U P R Ê M E  D E  V O L A I L L E  B I O L O G I Q U E  R Ô T I  D E  L A  F E R M E  L E S  P R O D U I T S  D ' A NT O I NE       3 3  ( + 5 )                                         

Pot-au-feu aux légumes racines parfumé au thé du Labrador • Persil • Raifort •  Mai take  

 

S M Ø R R E B R Ø D  ( T A R T I N E  S C A N D I N A V E )  D E  C H A M P I G NO N S      2 4   

Ricotta de tournesol • Aïoli à l'ail noir et au carvi sauvage • Caviar de caméline 

S E R V I  AV E C  SO U P E  D U  M O M E NT  

 

 

 

D E S SE R T S                               
 

P O M M E S  C O N FI T E S  E T  B I SC U I T  S A B L É  AU  M É L I L O T     1 3   

Crémeux à la courge • Pommettes • Canneberges • Caramel aux épices 

 

C R É M E U X  AU  C H O C O L AT  V É G É T AL I E N      13 

Brownie • Betteraves en textures • Cassis  

 

M O E L L E U X  A U X  A M A N D E S,  É R A B L E  E T  É P I C E S  B O R É A L E S    14 
Crémeux et meringue craquante à l'érable • Panais • Gelée de framboises de la Ferme Bourdelais • Caramel 

parfumé à la baie de genévrier 

 


